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AVISO DE COTACAO DE PRECOS 089/2023

O Municipio de Tiangud, através do Setor de Compras, Cotacio de Precos e Cadastro de
Prestadores de Servigos e Fornecedores torna publico para conhecimento de interessados, que estara
recebendo, em até 05 (cinco) dias a partir desta publicacio, cotagdes de pregos para PRESTACAO
DE SERVICOS DE FORNECIMENTO INCLUINDO: MANIPULACAO, PREPARO E
DISTRIBUICAO DE REFEICOES AOS ALUNOS DO TEMPO INTEGRAL DAS
ESCOLAS DE REDE MUNICIPAL DE ENSINO DE TIANGUA. Tiangua-CE, 14 de abril de
2023. Joelson Max da Silva Amaral — Encarregado do Setor de Compras.

MODELO DE PROPOSTA A SER APRESENTADA
PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA (a proposta de precos deverd vir com o papel timbrado da empresa).

A PREFEITURA MUNICIPAL DE TIANGUA
Interessado: Secretaria Municipal de Financas
Ao: Setor de Compras

EMPRESA/NOME:

CNPJ/CPF:

TELEFONE: () /() E-MAIL:

END: N°
BAIRRO/LOCALIDADE: CEP: CIDADE:
ESTADO:

i T D e O e e ‘ : | VALOR | VALOR
ITEM | | ESPECIFICACAO \ - | UND. | QTD. UNIT. | TOTAL

Lanche manha
Composicao das preparagoes

Leite integral com calé ou cacau sem adicao .

JEE ¢ Unid. | 350.000
de acticar
Pao francés, tapioca ou cuscuz com manteiga
Fruta

01

Lanche tarde

Composigio das preparagoes
e Suco de frutas (polpa ou in natura) Fli, ' Sahan
Vitaminas de fruta + leite em po integral
Salada de fruta




SECRETARIA MUNICIPAL
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Sanduiches, biscoitos salgados / doces ou
bolos simples

Almogo
Composicdo das preparacoes

Pratos proteicos: Carne bovina magra (coxao
mole, patinho ou alcatra)

Aves: Cortes de frango (Peito, coxa,
sobrecoxa) ¢ ovos.

Peixes: Filé de peixe (Merluza ou tildpia )

Guarnigoes:

Macarrdo espaguete ou parafuso de sémola,
farinha de mandioca ou milho

Acompanhamentos:

Arroz agulha tipo 1
Feijao carioquinha ou verde

03 Saladas: Unid. 350.000

Folhosos: Alface, couve manteiga.

Legumes e tubérculos: Batata inglesa, batata
doce, mandioca, cenoura, abobora, chuchu,

pepino.

Cruciferas: Brocolis, couve-flor acelga,
repolho

Temperos: Alho, cebola, tomate, pimenta de
cheiro, coentro e cebolinha

Sobremesa: Frutas in natura (Laranja, banana,
melancia, manga)

Doces regionais: Rapadura ou compotas
Observacao: Os doces s6 deveram  ser
ofertados 2(duas) vezes ao més

VALOR TOTAL

Importa o presente orcamento no valor total de R$ por

extenso ( )-
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Todas as despesas dos servicos deverdo ser consideradas, tais como fretes, disponibilizacao
de softwares, seguros, contribui¢oes sociais e demais despesas com pessoal e outras que possam
incidir, bem como taxa de administracao, lucro etc.

Prazo de inicio dos servicos: 02 dias apds a ordem de servicos.

Validade da proposta: 60 (sessenta) dias.

Local e data, de de 2023.

Assinatura

OBS: Mais informagdes poderio ser obtidas através do Setor de Compras da Prefeitura
Municipal de Tiangui pelo e-mail: compras@tiangua.ce.gov.br e Fone: (88) 3671-2288.

Tiangud-CE, 14 de abril de 2023.

‘it ZAL

JOELSON MAX DA SILVA AMARAL
Encarregado do Setor de Compras




Estado do Ceara

, (' EDUCACGAO
PREFEITURA MUNICIPAL DE TIANGUA e
Secretaria de Educacdo

DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR

TERMO DE REFERENCIA

1. UNIDADE REQUISITANTE: SME

2. OBJETO: Prestagiio de servigos de fornecimento incluindo :manipulagdo ,preparo e distribui¢do de refei¢des aos alunos do tempo integral das escolas de rede
municipal de ensino de Tiangua .

Aporte operacional ao Programa Nacional de Alimentagio Escolar-PNAE

3.JUSTIFICATIVA:

3.1 A Secretaria de Educagido vem executando um conjunto de acdes que assegurem uma educac¢io basica com equidade e foco no cuidar e no crescimento do aluno
no ambito escolar.

A Secretaria de Educagio ciente do seu papel de implementar agdes e da suporte ao aluno em tempo integral ,vem ampliando a jornada escolar objetivando a melhoria
do ensino e aprendizagem , portanto faz-se necessaria oferecer suporte operacional ao PNAE. O Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) oferece
alimentacao escolar e agdes de educagio alimentar e nutricional a estudantes em todas as etapas da educagio basica publica.

3.2 Meta
3.2.1 Assegurar o fornecimento diario de trés refei¢des, sendo 1(um) lanche pela manha .1(um) almogo e |(um)lanche a tarde a todas as escolas que ofertem o tempo

integral .

3.2.2Atender as necessidades nutricionais dos alunos durante sua permanéncia na escola.



4. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
4.1 A empresa prestadora de servigos deve obedecer ao cardapio escolar elaborado pelo nutricionista RT da Secretaria Municipal de Educagdo de Tiangua,
obedecendo os percaptas estabelecidos no peso liquido final de cada preparagéo;

4.2 A higienizagdo dos alimentos e dos ambientes, incluindo todas as areas e etapas, no armazenamento, pré-preparo e preparo, que devem obedecendo as normas
sanitarias vigentes;

4.3 A manutengio dos alimentos na temperatura necessaria e adequada durante todo o periodo de distribuigio das refeigdes:
4.4 A adequada paramentagio dos manipuladores de alimentos durante todas as etapas do processo de fornecimento das refeigoes;

4.5 A coleta diaria de amostras da alimentagdo preparada para futuras analises laboratoriais.



5 DAS ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS
A manuten¢do do fornecimento de refeigdes da-se durante os 200 dias letivos de 2023

ITEM

ESPECIFICACAO

QUANTIDADE/DIA

TOTAL

01

Lanche manha
Composicio das preparagdes

Leite integral com café ou cacau sem adicdo de actcar
Pio francés ,tapioca ou cuscuz com manteiga
Fruta

1.750

350.000

02

Lanche tarde
Composiciio das preparagdes

Suco de frutas (polpa ou in natura)

Vitaminas de fruta + leite em p6 integral

Salada de fruta

Sanduiches, biscoitos salgados / doces ou bolos simples

350.000

03

Almoco
Composicio das preparacoes

Pratos proteicos : Carne bovina magra( coxiio mole, patinho ou alcatra)
Aves :Cortes de frango (Peito, coxa, sobrecoxa) e ovos.
Peixes: Filé de peixe ( Merluza ou tildpia )

Guarnicoes:
Macarrio espaguete ou parafuso de sémola, farinha de mandioca ou milho

Acompanhamentos:
Arroz agulha tipo 1
Feijao carioquinha ou verde

Saladas:
Folhosos: Alface ,couve manteiga.

Legumes e tubérculos : Batata inglesa ,batata doce, mandioca, cenoura ,abébora, chuchu ,pepino.
Cruciferas : Bracolis ,couve-flor acelga ,repolho

Temperos: Alho ,cebola ,tomate ,pimenta de cheiro ,coentro e cebolinha
Sobremesa : Frutas in natura ( Laranja, banana, melancia ,manga)

Doces regionais : Rapadura ou compotas
Observacio : Os doces s6 deveram ser ofertados 2(duas) vezes a0 més

350.000

Observacio : As preparagdes acima devem obrigatoriamente obedecer ao cardapio escolar (em anexo)

Tiangua,03 de janeiro de 2023



Anexo
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TIANGUA
Secretaria Municipal de Educagio

DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR

PROGRAMACAOQ DIARIA DO TEMPO INTEGRAL - LANCHE -2023

0

éﬁDCAiAO
UE

Segunda-feira

Terc¢a-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Café com leite ,pao com

Leite com chocolate ,tapioca

Café com leite ,pdo com

Café com leite, cuscuz com ovo

Café com leite ,tapioca com

& manteiga ,mamio com manteiga ,maga manteiga ,meldo mexido manteiga ,banana
S
& | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. PRODUTO PERC. PRODUTO PERC.
T [Cafe 5z | Cacauem po 8g | Café 5g | Café 5¢ | Café 5S¢
g Actcar 5g | Agucar Sg | Aglicar 5S¢ Actcar 5g Agucar Sg
| Leite em po integral 25g | Leite em po integral 25g | Leite em po integral 25g | Leite em po integral 25¢g Leite em po integral ~ 25g
E Pdo francés 50g | Tapioca 50g | Pdo francés 50g | Farinha de milho 40g Tapioca 50g
- | Manteiga 8g | Manteiga 8g | Manteiga 8g Ovo lund | Manteiga 8¢
Mamao 50g |Maga 90g | Mamao 50g | Manteiga 8g Banana 60g
Vitamina de fruta com leite, Salada de fruta com leite em p6 | Sanduiche de carne + Suco de Maci ou banana + biscoito Suco de fruta, bolo simples
biscoito fruta maisena + suco
PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. PRODUTO PERC.
= | Leite em po integral 20g |Banana 20g | Polpa de fruta 50g | Maga 90g | Bolo 80g
1 | Polpa de fruta (goiaba) 50g |Laranja 50g | Aglicar 10g | Banana 60g | Polpa de fruta (acerola) 50g
2 | Agticar 10g |Maga 40g | Pao 50¢ | Biscoito maisena 30g | Agucar 10g
|| Biscoito Cream Cracker 30g [Manga 40g | Carne moida 20g | Polpa de fruta (caju) 50g | Maga 90g
= Leite em po 5¢g | Colorifico 0,5g | Agticar 10g
on)
Q Sal lg
E Oleo Iml
w Alho lg
Cebola branca 2g
Coentro, cebolinha lg
Molho de tomate 5g




PROGRAMACAO DIARIA DO TEMPO INTEGRAL — ALMOCO 2023

Segunda-feira

Terga-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Frango cozido ¢/ batata e cenoura,
arroz ,feijiio ,farofa de cuscuz,

Filé de peixe frito, puré de batata,
arroz e feijio, salada crua(Alface,

Macarronada de carne com
ovo mexido ,feijio ,salada de

Creme de frango, arroz, batata
souté ,salada crua(Alface, tomate,

Bife acebolado, arroz com
cenoura, feijio preto ,couve

/ Nutricx@r CRN 0729

salada crua (Alface ,tomate) . cenourfn) beterraba pepino) manteiga refogado.
Banana Laranja Suco Melancia Melio
PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. PRODUTO PERC.
Coxa e sobrecoxa 100g | Filé de peixe 70g | Macarrdo espagucte 40g | Arroz agulhinha 40g Arroz agulhinha 50g
é Arroz agulhinha 50g | Arroz agulhinha 50g | Carne moida 50g | Peito de frango 50g Feijdo preto 30g
% | Feijio carioquinha 30g | Saliodado 3g Feijdo carioquinha 30g | Amido de milho 5g Bife bovino de coxdo mole  75g
S | Farinha de milho 30g | Oleo de soja 5ml | Beterraba 20g | Colorifico 0.5g Cenoura 10g
= | Batata inel 25g | Alho 0.,5g | Colorifico lg Sal 2g Couve manteiga 15¢
7 ainglesa 20g | Cebola 2¢ | sal 3z | Oleo de soja oml | Meldo 100g
e Cenoura 3g | Colorifico lg | Oleo 3ml | Alho 0.5z | Colorifico 0.5g
@ |Saliodado. 5ml | Batata inglesa 30g | Alho 0.3g |Cebola 2 Sal 2
= Oleo de soja 0.5g | Leite 5¢ [ Cebola 2¢ | Batata Inglesa 30g Olco de soja 2ml
Alho lg | Margarina 2g | Agucar 10g | Tomate 20g Alho 0,5g
&
Cebola 2g | Feijdo carioquinha 30g | Polpade fruta 25¢ | Alface 15g Cebola
Colorifico lg | Alface 15¢g Pepino 10g
Tomate 20g | Cenoura 10g Melancia 100g 102
Alface 15g | Laranja 90g
Banana 60g
Filé de frango grelhado, arroz, Carne moida com batata, arroz, Baiao de dois, omelete de | Frango assado, arroz, feijio, farofa | Picadinho de carne com batata,
feijao e salada cozida(Repolho, feijio com abébora, salada crua | sardinha ,farofa de cenoura, | de cuscuz salada cozida( Brocolis chuchu e cenoura, arroz,
cenoura) (Alface, betf""“‘ba) batata doce cozida. ,abobrinha) macarrio ,feijdo .
Manga Larana Rapadura Melancia Banana
PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. | PRODUTO PERC. PRODUTO PERC.
< | Filé de frango 75¢ | Arroz agulhinha 50g | Arroz agulhinha 30g | Coxa e sobrecoxa 80g Isca bovina de coxdo mole 70g
E: Amoz 50g | Carne moida 50g | Feijdo verde 30g | Arroz agulhinha 30g Arroz agulhinha 50g
= Feijao carioquinha 30g | Feijao 30g | Ovo I und |Farinha de milho 25¢ | Feijao 30g
= ]é‘éz""‘r?! :gg Abobora 40g | Sardinha 30g | Feijio ggg Macarrio 30g
v Cols:;lico l!f Batata 20g | Farinha de mandioca | 30g |Brécolis 70gg Efill'a‘a inglesa 3702
S lsa 5q | Alface 15g | Cenoura Abobrinha En Chuchu 278
: <E = - . E Cenoura 20g
= | Oleo oml | Beterraba 15g | Batata doce 15¢ | Sal iodado 5ml Sal'ioduda "
& | Alho 0.5¢ |Colorifico lg |Sal 70g | Oleo de soja 0.5¢ : ; .~
. 3 Oleo de soja 2ml
Cebola 2g | Sal 2g | Oleo de soja 2¢ | Alho lg Aflis -
Manga 60g | Oleo 2ml | Alho Sml | Cebola branca 2g Gl hranca P
Alho 0.3g | Cebola branca lg | Colorifico lg S <5
i 5 . 5 . 1000 Colorifico lg
Cebola 2g¢ | Rapadura 3g |Melancia
; Banana 60g
Laranja 90¢g 1 Ogr_
D}“@Fﬂ?{ﬁ elena Pedrosa Leite




